Voces 2: Capítulo 10 – En la cocina

¡Buen provecho!

Las bebidas
	
	El ingles
	El español otra vez

	
el agua
	
	

	
el café
	
	

	
el chocolate
	
	

	
el jugo, el zumo
	
	

	
la limonada
	
	

	
el refresco
	
	

	
la leche
	
	

	
el té
	
	

	
la malteada, el batido
	
	



Las frutas
	
el aguacate
	
	

	
la cereza
	
	

	
la ciruela
	
	

	
la ciruela pasa
	
	

	
el coco
	
	

	
el dátil
	
	

	
la frambuesa
	
	

	
la fresa
	
	

	
el limón
	
	

	
la mandarina
	
	

	
la manzana
	
	

	
el melocotón, el durazno
	
	

	
el melón
	
	

	
la naranja
	
	

	
la pera
	
	

	
la piña
	
	

	
el plátano, la banana
	
	

	
la toronja, el pomelo
	
	

	
la sandía
	
	

	
las uvas
	
	

	
la uva pasa
	
	

	
la zarzamora
	
	




Las verduras
	
la calabaza
	
	

	
el ajo
	
	

	
el apio
	
	

	
la cebolla
	
	

	
el champiñón, el hongo
	
	

	
la col, el repollo
	
	

	
la coliflor
	
	

	
los espárragos
	
	

	
las habichuelas, los frijoles
	
	

	
las lentejas
	
	

	
la papa, la patata
	
	

	
el pepino
	
	

	
el pimiento
	
	

	
el rábano
	
	

	
el tomate
	
	

	
la zanahoria
	
	






Los frutos secos
	
las almendras
	
	

	
los cacahuates
	
	

	
las nueces
	
	

	
las avellanas
	
	

	
los pistachos
	
	

	
las semillas, las pipas de girasol
	
	

	
las semillas, las pipas de calabaza
	
	



Los mariscos
	
la almeja
	
	

	
el calamar
	
	

	
el camarón
	
	

	
el cangrejo
	
	

	
la langosta
	
	

	
el mejillón
	
	

	
la ostra
	
	

	
el atún
	
	

	
el pescado
	
	

	
el pulpo
	
	

	
el salmón
	
	

	
la sardina
	
	



Más vocabulario
	
la carne
	
	

	
para cocinar
	
	

	
el aceite
	
	

	
las aceitunas
	
	

	
la albóndiga
	
	

	
el bocadillo
	
	

	
la chuleta
	
	

	
la clara
	
	

	
la yema
	
	

	
los huevos
	
	

	
la copa
	
	

	
los cubiertos
	
	

	
la cuchara
	
	

	
el cuchillo
	
	

	
el tenedor
	
	

	
el plato
	
	

	
el salero
	
	

	
el azucarero
	
	

	
el vaso
	
	

	
la cuenta
	
	

	
los dulces
	
	

	
los entremeses
	
	

	
la merienda
	
	

	
la mermelada
	
	

	
la miel
	
	

	
la mostaza
	
	

	
el palillo
	
	

	
el pastel
	
	

	
el postre
	
	

	
el queso
	
	

	
la salchicha, el chorizo
	
	

	
el tocino
	
	

	
la tortilla*
	
	

	

la tostada*
	
	

	
la galleta
	
	

	
el helado
	
	

	
el hielo
	
	



Especias
	
el ajo
	
	

	
el azúcar
	
	

	
el azúcar moreno
	
	

	
el azúcar glas
	
	

	
la canela
	
	

	
la cebolla
	
	

	
el cilantro
	
	

	
el clavo de olor
	
	

	
el comino
	
	

	
el perejil
	
	

	
la pimienta
	
	

	
la sal
	
	




Verbos
	
agregar
	
	

	
batir
	
	

	
cerner
	
	

	
cocinar
	
	

	
colocar (boca abajo)
	
	

	
derretir
	
	

	
hornear
	
	

	
medir (e:i, e:i)
	
	

	
mezclar
	
	

	
hervir (e:ie, e:i)
	
	

	
picar
	
	



Las medidas
	
½ (medio/a)
	
	

	
1/3 (tercio)
	
	

	
¼ (un cuarto)
	
	

	
2/3 (dos tercios)
	
	

	
¾ (tres cuartos)
	
	

	
1/8 (un octavo)
	
	

	
la cucharada
	
	

	
la cucharadita
	
	

	
la taza
	
	



La comida española
	
las tapas
	
	

	
el chorizo
	
	

	
el jamón serrano
	
	

	
la tortilla española*
	
	

	
las gambas al ajillo
	
	

	
la paella
	
	

	
el gazpacho
	
	

	
las patatas bravas
	
	

	
las albóndigas
	
	

	
el pincho moruno
	
	

	
los boquerones
	
	




Los adjetivos
	
agrio/a
	
	

	
amargo/a
	
	

	
dulce
	
	

	
grasoso/a
	
	

	
salado/a
	
	

	
soso/a
	
	

	
congelado/a
	
	

	
fresco/a
	
	

	
crudo/a
	
	

	
muy cocido/a
	
	

	
asado/a
	
	

	
guisado/a
	
	

	
al vapor
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